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CECILIA CRUNCHY MINI CUPLUNATERINA

GOLDEN ROCKDARK ROCK MILK ROCK

COEUR FRAMBOISE SPECULA CHOCOTHYME CLOUD

MATCHA YUZU TIARÉ AURORABOHÈME

MARLY LALUZ

MATCHA PISTACHE

OOR LOA MALINA

ORIGINE

DRAGEE DARK 
ALMOND GOLD

DRAGEE MILK 
GIANDUJA ALMOND

DRAGEE DARK 
LARGE CRUNCH BRONZE

DRAGEE MILK 
HAZELNUT GOLD

Ganache au chocolat 
au lait enrobée 

de chocolat au lait.

Chocolat noir, praliné 
aux noisettes aux notes 

d‘orange naturelle.

Ganache au chocolat noir 
enrobée de chocolat noir.

Une ganache de chocolat 
au lait combawa enrobée 

de chocolat au lait.

Une ganache de chocolat 
noir à la framboise enrobée 

de chocolat noir.

Chocolat au matcha fourré 
à la ganache au yuzu.

Chocolat au matcha 
avec crème de matcha 
et  éclats de pistache.

Praliné croustillant 
aux crêpes, enrobé 
de chocolat au lait. 

Praliné à l’ancienne aux amandes 
et noisettes croquantes, enrobé 

de chocolat noir.

Praliné aux éclats 
de noix de cajou, enrobé 

de chocolat au lait. 

Chocolat au lait fourré 
à la ganache au yuzu 
et éclats de spéculoos.

Chocolat au lait avec barbe 
à papa.

Un coeur rouge au chocolat 
noir fourré d‘une ganache 

de chocolat noir à la framboise.

Chocolat au lait fourré au caramel, 
infusé au zaatar sauvage et garni 

de feuilles de thym.

Praliné noisette à l’ancienne 
au croquant de sésame.

Croc au chocolat noir aux amandes, 
garni d’éclats de fèves de cacao.

Croc au chocolat au lait 
à la pistache, garni 
de massepain doré.

Croc au chocolat au lait 
et noisettes caramélisées, 

saupoudré de poudre dorée.

Chocolat au lait aux noix 
de pécan caramélisées, 
caramel salé et biscuits

Crêpes croustillantes mélangées 
au chocolat au lait et enrobées 

de chocolat au lait.

Caramel, gianduja et riz soufflé 
enrobés de chocolat au lait.

Chocolat au lait aux noix 
de macadamia caramélisées, 

caramel et biscuits.

Dragée amande au chocolat 
noir finition dorée.

Dragée amande avec une couche 
de chocolat et gianduja, enrobée 

de cacao en poudre.

Dragée noisette au chocolat 
au lait finition dorée.

Dragée croquante au chocolat 
noir, finition bronze.
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CARAMELISED 
HAZELNUTS

CARAMELISED 
ALMONDS

CARAMELISED ALMONDS 
& PISTACHIOS

ROASTED 
CASHEWS

COCOA TRUFFLE BLACKBERRY TRUFFLESIENNA

BATON SPECULOOS 

MILK CHOCOLATE

ALMOND MINI CUPCRÊPES MINI CUP RASPBERRY MINI CUP

PISTACHIO 
CROQUANT

SPECULOOS

HAZELNUT CROQUANT 
GIANDUJA

HAZELNUT 
CROQUANT

BERRYBLISS PINK

MANGO STRIPS ORANGETTE

VERMICELLI COOKIES COOKIE CRAZE MILK 
PETIT FOUR 

DARK 
PETIT FOUR Biscuits enrobés 

de chocolat au lait, garnis 
de vermicelles.

Biscuit au caramel et crêpes 
croustillantes, enrobé 
de chocolat au lait.

Petit four au chocolat au lait. Petit four au chocolat noir.

Lamelles de mangue séchée 
enrobées de chocolat.

Lamelles d’orange séchée 
enrobées de chocolat.

Coque de chocolat au lait, 
praliné et crêpes croustillantes, 

éclats de noisettes.

Coque de chocolat noir, 
ganache framboise, riz soufflé 

et sucre de mûre. 

Coque de chocolat au lait, 
caramel salé, praliné, ganache 
au lait et éclats d’amandes.

Chocolat au lait fourré 
aux crêpes croustillantes.

Pièce de chocolat au lait fourrée 
d’une ganache au chocolat noir.

Pièce de chocolat au lait 
remplie de caramel salé.

Pièce de chocolat noir fourrée d’une 
ganache à la mûre avec de sucre à la mûre.

chocolat au lait fourré
 à la crème de spéculoos 

et aux crêpes croustillantes.

Chocolat au lait 
aux noisettes caramélisées.

Chocolat blanc aux amandes 
caramélisées et pistaches 

entières torréfiées.

Chocolat noir aux amandes 
entières caramélisées.

Chocolat au lait aux noix 
de cajou entières torréfiées.

Chocolat au lait au gianduja 
brun et croquant de noisette.

Croquant de noisette enrobé 
de chocolat au lait.

Chocolat blanc rose saveur mûre, 
aux myrtilles séchées,

cranberries et sucre de mûre.

Croquant de pistache enrobé 
de chocolat noir.

Chocolat blanc à la pâte 
de spéculoos et biscuits spéculoos.


